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TD 1 

Eclairage de sécurité de la boulangerie 

PREPARATION DES OPERATIONS 

OPERATIONSHNIQUE 

 

 

Compétences:  C1 Analyser les conditions de l’opérations et son contexte. 

                       C3 Organiser l’opération dans son contexte. 

                      C11 Compléter les documents liés aux opérations.  

 

 

 

 
 

 

Tâches professionnelles :  

T1-1 Prendre connaissance du dossier relatif aux opérations à réaliser. 

T1-2 Rechercher et expliquer les informations relatives aux opérations et aux 

conditions d’exécution. 

T1-3 Vérifier et compléter si besoin la liste des matériels électriques, 

équipements et outillages nécessaires aux opérations. 
 

 

 

Mise en situation :  Dans le cadre de la mise aux normes de la boulangerie. On 

vous demande de préparer le chantier pour installer 3 BAES connectées dans 

l’atelier de production. Vous intervenez pour une société spécialisée dans 

l’équipement et la mise en exploitation des appareillages d’évacuations des 

personnes.  

 
 

 

 

 

 

 

 

Nom ……………………………………………………………………………………… 
Prénom ……………………………………………………………………………………… 
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1) Expliquez l’abréviation BAES. A quoi servent les BAES et quels locaux sont 

concernés ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

2) Pourquoi il faut-il installer des BAES dans un atelier de fabrication de 

boulangerie ? Expliquez la législation (recherche internet) 

 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

3) Où faut-il installer en général les BAES ? 

 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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4) Choisir les emplacements pour l’implantation des BAES : 

 

 
 

5) Quelle solution prenez-vous pour le racordement ? 

 

ENCASTRE  □          OU              APPARENT  □ 
 

Argumentez la solution : 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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6) Solutions préétablies pour l’installation 

 

D’après la documentation LEGRAND, complétez le schéma de principe : 
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7) Pour commencer un chantier, que faut-il demander en premier au client qui 

fait la demande ? Pourquoi ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________  

 

8) Choix du matériel pour réaliser l’installation électrique 

 

 
 

 

 

 

Qté :_____ Qté :_______ Qté :______ Qté :______ Qté :______ 

  

  

 

Qté : _____ Qté : _____ Qté : _____ Qté : _____ Qté : ______ 

 
 

 

 
 

 

  

Qté : _____ Qté : ______ Qté : _____   
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Liste des outils à préparer pour la réalisation : 
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Choix câbles 

 

 2G1,5

 
 

3G1,5 

 

5G1,5 

 

5G2,5 

 

COCHER LA 

CASE 

    

Donner la longueur de câble qu’il faut pour la réalisation : _______________  

 

Tracer les passages des câbles pour la réalisation : 
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9) Liste du matériel à commander. 

 

Désignation matériel à commander référence Qté Prix HT Prix TTC 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

     

 

 

 

Prix total TTC :__________________€ 
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Décoder le dossier technique. 

 
 

 OUI NON 

Le système est-il équipé d’un système de 

communication ? 

  

 

Si oui donner : 

 

- Sa marque :___________________________ 

- Son type :____________________________ 

 

 

Liste des étiquettes pour le repérage appareils 
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10) Fiche d’intervention : 

 

 

 

 

 

 

 

FICHE D’INTERVENTION 

Lieu d’intervention : 
 

……………………….. 
Chargé d’intervention 

 

Ouvrage ou système : ……………..………………. 
Nom : ……………………….. 

Prénom : ……………………….. 

 

Date d’intervention :………………………..      Heure début : ……………. 
Description de l’intervention 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………………..……………………… 

 

………………………………………………………………………………………………………………………………..………………………… 

 

………………………………………………………………………………………………………….………………..……………………………… 

 

………………………………………………………………………………………………………..…………………….…………………………… 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………….……………………………… 

Durée de l’intervention (estimatif) :…………………………… 

Observations éventuelles : 

 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

……………………………………………………………………………………………………………………………………..…………………… 

 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

 

Le :…………………….                               Signature : 
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11) Enumérez les risques professionnels pour cette réalisation 

 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

12) Interaction entre les intervenants 

 

- Est-ce que vous intervenez en pleine journée, quelles précautions prenez-

vous? Expliquez en quelques lignes. 

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________ 

 

- Est-ce que vous interdisez l’accès de l’atelier pendant votre intervention ? 

Expliquez : 

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________
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_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________ 

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________

_______________________________________________________ 

 

 

13) Efficacité énergétique 

 

Quel est l’intérêt de l’efficacité énergétique dans ce cas ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

Quelles solutions pouvez-vous expliquer pour économiser l’électricité sur ce 

système ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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Quel type de technologie de signalisation proposez-vous au client pour 

l’installation ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

14) Les mesures de prévention de santé et sécurité au travail sont proposés 

  

Liste des EPI pour la préparation de la mise sous tension 
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15) Mise sous tension / Préparation des points de contrôle. 

 

Quelle habilitation faut-il avoir pour la mise sous tension ?_________  

  

Essai du circuit de télécommande 

D’après le schéma, quelle est la valeur de tension de d’alimentation ? 

______________________________________________________ 

 

Quel point de contrôle choisissez-vous pour vérifier l’alimentation ? (En amont ou 

en aval de quel appareil, indiquez son repère. Quel appareil utilisez-vous pour 

cette mesure, quel calibre). 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

 

 

Les EPI sont-ils indispensables ? Pourquoi ? 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________

____________________________________________________________ 
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COMPÉTENCE C1 / C01: Analyser les conditions de l’opération et son contexte 

Critères évaluation A NE     

Les informations nécessaires sont recueillies       

Les contraintes techniques et d’exécution sont 

repérées. 

      

Les contraintes liées à l’efficacité énergétique 

sont repérées. 

      

Les risques professionnels sont évalués.       

Les mesures de prévention de santé et sécurité 

au travail sont proposées. 

      

Les contraintes environnementales sont 

recensées. 

      

Les interactions avec les autres intervenants 

sont repérées. 

      

Les habilitations et certifications nécessaires à 

l’opération sont identifiées 

      

 

 

COMPÉTENCE C3 : Définir une installation à l’aide de solutions préétablies 

Critères évaluation A NE     

Le dossier technique des opérations est 

constitué et complet. 

      

La solution technique proposée répond au besoin 

du client et elle est pertinente. 

      

La solution technique proposée intègre les 

enjeux d’efficacité énergétique. 

      

 

 

COMPÉTENCE C11 : Compléter les documents liés aux opérations. 

Critères évaluation A NE     

Les documents à compléter sont identifiés.       

Les informations nécessaires sont identifiées.       

Les documents sont complétés ou modifiés 

correctement. 
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Attitudes professionnelles associées choisie NA A 

AP1 : Faire preuve de rigueur et de précision X   

AP2 : Faire preuve d’esprit d’équipe    

AP3 : Faire preuve de curiosité et d’écoute    

AP4 : Faire preuve d’initiative X   

AP5 : Faire preuve d’analyse critique X   

 

 
 


